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Gut, gerutschelt’, geschnitzt und gefeiert

Das gemeinsame Herbstfest des Obst- und Gartenbauvereins, der
Landfrauen und des Heimatvereins in der Museumsscheuer war
wieder ein voller Erfolg! Die Zusammenarbeit der drei Vereine
funktionierte am Sonntag, dem 5. Oktober, wie am Schniirchen
und auch unsere Gaste fiihlten sich sichtlich wohl. Kulinarisch
haben sich die Dampfnudeln mit Kartoffelsuppe mittlerweile als
«sichere Bank” herausgestellt. Bereits im Vorjahr gingen sie weg
.wie die heiBen Semmeln” Diese, mit Wurst, gab es natiirlich
auch. Nachdem der erste Mittagsansturm voriiber war, wuchs
die Nachfrage nach Kaffee und leckerem Kuchen. Die Auswahl
am Stand der Landfrauen bereitete so manchem Gast Kopfzer-
brechen, denn sie war wie immer groB3 (und lecker). Auch fiir die
herbstliche Tischdekoration hatten die Landfrauen gesorgt. So
mancher Apfel und die eine oder andere Walnuss wurde gleich
zum Nachtisch konsumiert. Strohballen mit Kiirbissen und ande-
ren Feldfriichten brachten das Motto des Festes zum Ausdruck:
An Erntedank freuen wir uns ber die reichhaltigen Gaben, die
auf unseren Feldern erwirtschaftet wurden. Ein so reichhaltiges
und gesundes Nahrungsangebot war noch nie eine Selbstver-
standlichkeit und wird es in Zeiten des Klimawandels mit ver-
starkten Extremwetterlagen auch keineswegs werden!

Als eines der Sinnbilder des Herbstes sorgte der Kiirbis auch fiir
einen beliebten Programmpunkt: Wie im letzten Jahr fanden sich
fleiBige Kiirbisschnitzer ein, die schon einmal die Halloween-De-
ko gestalteten. Der Kreativitat waren keine Grenzen gesetzt.
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Voller Einsatz beim Hobeln der Krautkép Foto: Alexa Feuchtenberger

Neu in diesemn Jahr war eine Station, an der man selbst Sauer-
kraut zubereiten konnte. Traditionell wurden Weikohlkopfe
uber einer groen Wanne mit dem Krauthobel gerieben oder
4gerutschelt’, wie man in Dossenheim sagt. AnschlieBend knete-
ten die Besucher die feinen, mit Salz vermischten Krautstreifen so
lange in einer kleinen Schiissel, bis sich reichlich Briihe gebildet
hatte. Als Nachstes driickten sie das Kraut in kleine Gldser, bis es
komplett von der Salzbriihe bedeckt war. Zum Schluss wurden
die Gliser mit einem Glasdeckel luftdicht verschlossen, damit der
Gérprozess beginnen kann und sich auf dem Kraut kein Schim-
mel bildet. Eine Woche diirfen sie nun zu Hause mitfiebern, bis ihr
Kraut verzehrfahig ist. Somit steht wahrscheinlich schon bald ein
traditionelles Herbstmahl auf dem Speiseplan einiger Dossenhei-
mer Haushalte.

GroRere Mengen der gehobelten Krautstreifen haben wir schicht-
weise in einen groBen Tonstander eingelegt. Jede Schicht wurde
mit Salz bestreut und dann so lange mit den Fausten gedriickt,
bis das Kraut mit der Salzbriihe bedeckt war. Dann kamen die
néchsten Schichten Kraut und Salz dariiber. Luftdicht verschlos-
sen wurde das Kraut im Stander mit einem Leinentuch, das mit
kleinen Brettchen bedeckt und Gewichten beschwert wurde. Al-
ternativ kann man zum VerschlieBen auch einen mit Wasser ge-
filllten Sack nehmen. Hier kann dann nach vier Wochen das erste
Kraut zum Verzehr aus dem Stander geholt werden.

Wir mochten uns recht herzlich bei allen bedanken, die den Weg
zu uns in die Scheuer gefunden haben, um ein paar gesellige
Stunden zu verbringen. Unser Dank gilt selbstverstandlich auch
allen Helfenden, die tatkraftig mit anpackten, um unser Fest zum
gewiinschten Erfolg zu bringen.

Weitere Informationen zu den Aktivititen des
Obst- und Gartenbauvereins finden Sie jeder-
zeit auf unserer Homepage unter www.ogv-
dossenheim.de.
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